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Nar tréden borjar skifta i hoﬁfgrger
&r Astads vinodling redo fér skérd. D& har
syskonen Daniel, Mattias ochiLinda Ian

i-vingérq"Ts spa.
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mycket tid fér-avkoppling vid utomhuspoolen
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Den tyske vinexperten
Leonard Meckel ér utbildad
oenolog vid universitetet
i Geisenheim.

. L g
anérdeh.é spa har
! bad- och bastumiljéer bade
g 1 inomhus och utomhus.

for hand, vilket gor att de dr hela och fina
ndar de kommer ini vinkdllaren.

man njuta av en behaglig specialkomponerad
skogsdoft och rofyllda ljud inspelade i det
omgivande naturreservatet.

Vindruvorna skérdas varsamt . }, . I bastun Furu pé vingdrdens spa kan




MITT LANTLIV

VIBLEV BONDER PA VART EGET VIS

”Det kdndes sd sjdlvklart att vi skulle borja brewuka marken igen,
som pappa och mamma och farfar och farmor hade gjort™

ET VAR NOG MANGA som hojde pd 6gonbrynen nir

farmarfamiljen i Tvddker planterade vinstockar i den

hallandska myllan for elva ar sedan. Allt bérjade med att
ett av syskonen pa Astads gard, Daniel Carlsson, sig ett nyhets-
inslag pd TV som han inte kunde sluta tinka pa. Det handlade om
en svensk gird som hade borjat odla vin. Hos Daniel vicktes en
vision. Kanske var detta den nystart som sliktgdrden sa vil behov-
de? Daniels syskon och deldgare, Mattias Glamheden och Linda
Petersson, gillade forslaget, hur udda det dn ldt, berattar Linda.

— Jag trodde forst inte det var mojligt att odla vin hadr hos oss.
Men nir Daniel presenterade sin idé sd kandes det sa sjalvklart att
vi skulle borja bruka marken har igen, precis som pappa och mam-
ma och farfar och farmor hade gjort. Vi syskon kunde bli bonder pa
vart eget vis och knyta ny kompetens till garden, sdger Linda.

Vid denna tid var gédrdens mark utarrenderad till andra lantbru-
kare. I flera dr hade Astad fungerat som en aktivitetsgird for olika
foretagsevent, en huvudattraktion var gardens bastuhus med ved-
eldade badtunnor.

— Det var roliga &r, vi anpassade oss helt efter kundernas 6nske-
mal, men till slut borjade verksamheten kannas lite spretig. Vi kan-
de att girden behovde hitta en ny inriktning, siger Daniel.

Nir familjen var 6verens om att prova den nya idén gav sig
Daniel ut pé en bildningsresa bland Europas vindistrikt for att ta
reda pa forutsittningarna for att odla vin i Halland. Han atervande
full av entusiasm med vinstockar, utrustning, nya kontakter och
vardefull kunskap om ekologisk vinodling i bagaget. 2011 plante-
rades sd de forsta fyra hektaren med druvan Solaris, som ar val
lampad for ett kyligare, nordiskt klimat.

—Var gard ligger pé en grusas vilket ger vinodlingen en gynnsam
dranering. Att marken dessutom sluttar lite gor att man blir av med
en del kyla, den rinner liksom av, forklarar Daniel, som visar runt
ute pé vinfaltet.

Den hir dagen i oktober pagar vinskorden for fullt och méanga par
hander hjalps &t nér 30 ton druvor ska plockas och bargas till vine-
riet ddr de sa smaningom ska foraddlas till mousserande vin under
ledning av den erfarne vinmakaren Claes Bartoldsson. Daniel, som
ir VD pa Astad, beskriver skérden som en littnadens tid.

—Man gir och ir lite nervos fran att vinstockens knoppar brister
pé varen tills det dr dags for skord. Det dr sa mycket som kan g4 fel,
allt fran for mycket regn och rota till hagel och hostfrost. Men nu
ndr druvorna snart dr inne och skorden ar sikrad kanns det bara
superhirligt, siger Daniel.

Under skordetiden hander det att alla tre syskonen dr med och
hjalper till ute pa vinfiltet. Linda arbetar till vardags pa vingdrdens
spa, som omges av dammar, naturpooler och sma bastuhus med
gristak. Brodern Mattias dr utbildad kock och var under ménga ar
koksansvarig pa hotellets restaurang Logen, som dr inhyst i en gam-
mal holada. Liksom Linda och Daniel har Mattias mat och vin som
sin stora passion.

—Det har jag haft med mig hela livet. Anda sedan jag var liten har
vi producerat ekologisk mat pa familjens gdrd. Jag jobbar inte pa
Astad just nu men jag vill girna tillbaka i nigon form. Mina —

Linda Petersson

Alder: 45 ér.

Yrke: Medarbetare och deléigare i Astad vingd&rd.
Familj: Make, tre barn och tvé bonusbarn.

Bor: | et hus i Astad med utsikt &ver vingérden.
Just nu: Skdrdar vin och plockar svamp.

Mattias Glamheden

Alder: 42 &r.

Yrke: Jobbar i ett dotterbolag, delégare i Astad vingdrd.

Familj: Fru och tvé barn.

Bor: | hus i Falkenberg.

Just nu: Skérdar vin, firar brollopsdag med en resa med frun Elin.

Daniel Carlsson

Alder: 38 ér.

Yrke: VD och deldgare p& Astad vingard.

Familj: Fru och tvé& barn.

Bor: | husi Varberg.

Just nu: Skordar vin, badar bastu, dker pd vinresa fill norra
Rhénedalen i Frankrike.

X Skérdearbetet ger fillfdlle for
-4 syskonen Daniel, Mattias och Linda
att tréffas ute pd vinfaltet.
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Vindruvan Solaris
passarbra att odla pa nordliga
breddgrader.

5

Det nybygda glashuset har en
vdlkomnande, luftig atmosfér. Yaggkonst
av Sarah Martinsen.

| stigrnkrogens egen tradgard
kan kékschefen Jonathan Dowling plocka
in pinfdrska ingredienser.

4l

Ang svarar
Architects, moblerna
tillverkas av japanska

Karimoku. ¥




MITT LANTLIV

VIBLEV BONDER PA VART EGET VIS

”Det ligger 1 sliakten att vaga géra nagot annat, det innovativa
ar en del av kulturarvet har pda garden™

Astads tips for vinodling 1 Sverige:

Bestiam syftet med din odling. Ar det fér husbehov eller en kontinuerlig
smaéskalig affarsverksamhet? Vissa druvor &r svéra att odla i Sverige och
kommer troligtvis inte ge skord varje ér.

Vilj druvsort. Manga drommer om att odla traditionella mellan- och
sydeuropeiska druvor som man kéanner val till. Men dessa @r ofta svéra att
odla utomhus i svenskt klimat. Sorter som exempelvis Solaris och Rondo ar
desto enklare att odla hér.

Se dver platsens forutsattningar. Varfrost riskerar att ta stora delar av
vaxtdrets druvunderlag, men existerar ndstan inte alls Iangs kusten. Odlar du
iinlandet bor du kika pd I6sningar for att skydda odlingen.

Lar kénna just din odling. Det finns m&nga duktiga vinodlare béde i Sverige
och utomlands, men ofta &r deras kunskap och erfarenhet baserad pd& hur
just deras druvsorter trivs p& den specifika odlingsplatsen. Varje vinodling
kraver sin tid och - tyvérr - sina misstag.

Vilj ekologiskt. Utomhusodlingar av kdnsliga druvsorter frédn varmare
breddgrader krdver oftast kemisk besprutning for att dverleva i Sverige.
Solaris och vissa Piwi-druvor @r enklare att odla ekologiskt.

| det charmiga vinhuset ryms &n sé ldnge gdrdens vineri
och vinkdllare men ett stérre vinhus behéver byggas eftersom
vinodlingen utdkas varje dr.
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barn dlskar att vara hir och jag kdnner en stolthet varje gdng vi dker
hit, sdger han.

Den gamla mjolkgarden som syskonens farfar Rune och farmor
Ingrid kopte pd 1940-talet har forvandlats till ett modernt foretag
med 120 anstéllda. Forra dret tilldelades gdrdens avsmakningsrestau-
rang Ang en stjiarna i Guide Michelin, och fick dessutom den nyinstif-
tade grona stjarnan for sitt utpraglade hallbarhetsfokus. For Daniel
och hans syskon var det en gammal drom som gick i uppfyllelse:

— Nir jag forst fick upp intresset for mat och vin kindes en
Michelinstjarna helt ouppndelig for oss, da var det bara krogar i
storstider som kom i frdga. Men ndr Faviken Magasinet i Jarpen
fick sina tva stjarnor 2016 viagade vi ocksd sikta pd Michelinguiden.
Vi jobbade stenhdrt for det och vi lyckades, sager Daniel.

I somras hade Ang nyinvigning i en 1 200 kvadratmeter stor bygg-
nad av glas och trd mitt ute pa dkern. Den extravaganta restaurang-
en, som redan haft besok av flera internationella reportageteam, ar
liksom de flesta byggnader och miljoer pa Astad ritad av Daniel.

—I det nya huset vill vi skapa den ultimata restaurangupplevelsen.
Man byter miljo fyra ganger under besoket och fir njuta av olika
skona atmosfarer och vackra utsikter. Allt syns inte fran utsidan, jag
tror att det kommer bli omtalat, siger Daniel.

Astad har onekligen genomgitt en omvilvande utveckling. Och
snart ska farforildrarnas stora gamla mjolklada rivas for att ge
plats &t ett nytt vineri och vinlager. Men forandring ar inget konstigt
pa Astad, det har alltid uppmuntrats i familjen, forklarar Daniel:

— Farfar och farmor drev visserligen en traditionell mjolkgard
men de hade massor av smarta men okonventionella l6sningar som
fa trodde pa fran borjan. Sedan kom vdra forildrar som var grona
pionjirer, de la om driften till Krav och startade lantgardsturism.
Turismen har vi syskon utvecklat vidare till spahotell och ekom;jol-
ken har blivit ekovin. Det ligger i slikten att viga gora ndgot annat,
det innovativa dr en del av kulturarvet hir pa garden, siger Daniel.

Fastin Astad i dag har manga anstillda, fran olika lands- och
varldsdelar, dr stimningen familjar. Mamma Ann-Catrine bor och
jobbar fortfarande pa girden ddr dven farmor Ingrid bor kvar.

— Farmor foljer utvecklingen med stort intresse och ar valdigt
stolt 6ver allt som hiander pa garden, siger Linda.

Syskonens pappa Rolf som adr pensionir rycker garna in och hjil-
per till pa vingdrden dir dven hans barnbarn, Lindas dotter Ronja,
nyligen har tagit anstillning.

— Jag hoppas hon ska trivas. Astad har betytt allt f6r mig och
format mig till den jag ar. Nu ska det bli roligt att f f6lja min dot-
ters resa har pd garden, sager Linda.

Linda och hennes familj har nyss flyttat in i ett nybyggt hus allde-
les intill vinfaltet.

- Dir kan jag folja hela vixtsdsongen, fran vinstockarnas forsta
grona blad till firdiga druvor. Jag gar dit varje dag, det ar sa fint,
sager Linda och Daniel instammer:

— Om jag har haft en délig dag med olosta problem sa avslutar
jag alltid med en stund ute pd vinfaltet. Odlingen ger en annorlunda
energi. Det vi gor dar ar superlangsiktigt och allt gar inte att paver-
ka. Dar ar det moder jord som styr. @



